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s ociences et technologies
des Industries Agro-alimentaires

Presentaiion cu cepariement

Le département STIA forme des ingénieurs généralistes des industries alimentaires et
biologiques. Ces ingénieurs sont en mesure de mettre leurs connaissances au service des
finalités industrielles. Les enseignements comprennent de la technologie alimentaire, de la
biochimie et nutrition, de la m|crob|olog|e et quallte mais aussi des sciences de I’ingénieur.
Cette diversité d’enseignemen ser des services tres variés et de qualité
aux entreprises.
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Sciences de I’alimentat
Nutrition, chim alimentaire permettant aux
étudiants d’obtenir une bonne connaissance des aliments et des eaux : mesures de parametres
physico-chimiques (pH, TAC, dosage et mesure au spectrophotomeétre...), dénombrement
microbiologique, impact des différents aliments et composés sur le métabolisme.

Sciences Industrielles:

Microbiologie industrielle, mécanique des fluides et thermodynamique, informatique
et méthode de calcul numérique : dimensionnement de réacteurs, étude des appareillages
industriels utilisés en industries alimentaires.




Cueliues Gudes réalisées au GEP

Détermination des dates limites de consommation sur des produits frais conditionnés sous
atmosphére modifiée.

Ecriture de procédure et manuel qualité HACCP.

Contréle microbiologique des matieres premieres et des produits en cours et fin de
fabrication.

Détermination de la valeur de pasteurisation de produits.

Calculs de valeurs de stérilisation de produits cuisinés.
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